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Celle con porte a scorrimento inferno
Cold rooms with infernal lifing doors
Chambres froides avec portes & coulement interne
Bananenlagerzellen mit innen liegender Schiebetiir

Celle con porte a scorrimento esterno

Cold rooms with external lifting doors

Chambres froides avec portes & coulement externe
Bananenlagerzellen mit auflen liegender Schiebetiir

Z
I._ . Dall'esperienza di oltre 30 anni,
la tecnologia Micheletti per le banane:

e maturazione contemporanea di piv
varieta

e maturazione con sacchetti chiusi o
traforati e con ogni cartone

e gestione manuale o con il computer fino

a 50 celle
e consumi ridofti per maturazione a meta
carico.
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Over 30 years experience,
Micheletti technology for bananas:

e simultaneous ripening of different
varieties _

e ripening with closed or perforated bags
and with any kind of box

e manual or computerised management
up fo 50 cold rooms

e reduced consumption for half load
ripening.
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la technologie

ésrience de plus de 30 ans,
Michelef pour les bananes:

maturation simultanée de différentes
variétés

maturation avec sachets fermés ou
perforés and avec toute boite

gestion manuelle ou [?rar ordinateur
jusqu'a 50 chambre froide
consommation reduite pour maturation
avec demi charge.
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5 Die Bananenlagerungstechnologie

Erfahrung stijtzen:

leichzeitiges Reifen verschiedener
rfen in gerse]ben Zelle

Reifen in geschlossenen oder gelochten

Titen sowie in jeder Art von Karton

hand- oder computergesteverter Beirieb

von 1 bis 50 Zellen

reduzierter Stromverbrauch beim Reifen
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von halben Ladungen

von Micheletti kann sich auf eine 30-jghrige
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BANANA RIPENING ROOMS SINCE 1965 ‘S&&¥

STIVAGGIO SU UN LIVELLO STIVAGGIO SU DUE LIVELLI

ONE LAYER STORAGE TWO LAYERS STORAGE
CHARGEMENT SUR UN NIVEAU CHARGEMENT SUR DEUX NIVEAUX
LAGERUNG AUF EINER EBENE LAGERUNG AUF ZWEI EBENEN

PALLET CARTONI MISURE STANDARD PALLET CARTONI MISURE STANDARD
PALLETS BOXES STANDARD DIMENSIONS PALLETS BOXES STANDARD DIMENSIONS
PALLETTES BOITES MESURES STANDARD PALLETTES BOITES MESURES STANDARD
PALLETTEN  KARTONS STANDARDGROREN PALLETTEN  KARTONS STANDARDGROREN
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3.40 _ 576__m 5.67 3.64 5.72
3.40 _768_m 6.55 3.64 5.72
3.40 9% 0_m 7.78 3.64 5.72
3.40 1152 ___m 9.01 3.64 5.72
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480 m 7.44
576 __m 8.76
672 ___m 9.99
768 m11.22
864 m12.45
960 m 13.68
1.056 __ m 1491
1152 m 16.14
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Circ.ne Appia, 33 - 00179 Roma - Italia

Phone +39 06 78.83.363 - 78.80.884
Fax +39 06 78.97.16
E-mail: staff@micheletti.org

www.micheletti.org
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